
MENÜ

AMUSE BOUCHE

SPARGELSALAT (V)
eingelegter Rhabarber, Erdbeeren & Bär lauchöl

- - -

TATAR VOM RIND
 Wachtelei ,  gebackene Kapern & Liebstöckel

- - -

EISMEER SAIBLING
Kimchi,  Erbsen, But termilch & Di l löl

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

FAZZOLETTI
Ar t ischocke, Olive & Pernodschaum

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

FISCH DES TAGES
Nevigeser S tangenspargel,  Yuzu Hollandaise

/

 KALBSRÜCKEN
Kar tof fel -Röstzwiebel Krokette & Nussbutter jus 

 
/

SPARGELRISOTTO (V)
Tomate, Parmesan & Spinat

 

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

      ZIEGENFRISCHKÄSE  (V)
Mar i l le & Thymian

/

VANILLE -  TOPFEN KNÖDEL (V)
Rhabarberkompott & Ingwereiscreme



MENÜ

Sie bestimmen im 79° die Speisefolge selbst.
Wählen Sie einfach Ihre Gänge aus oder entscheiden Sie Sich für 

ein Degustationsmenü in 6 Gängen (bitte nur Tischweise) und lassen 
Sich von Küchenchef Philipp Grimm überraschen.

Der Service berät Sie gerne. 

Passend zu Ihrem Menü bieten wir Ihnen die Möglichkeit einer 
Weinbegleitung, unser Service schenkt Ihnen entsprechend der 

Speisekarte hochkarätige und interessante Weine ein - Sie trinken 
aus.

 6 Gänge Degustation
99,00

Weinbegleitung
51,00

4 Gänge 
 79,00

Weinbegleitung
35,00

3 Gänge 
69,00

Weinbegleitung
26,00

Vegetarisch 4 Gänge 
69,00

Weinbegleitung
35,00

Vegetarische 3 Gänge
59,00

Weinbegleitung
26,00

Wir können gerne auf wenige, vereinzelte
Unverträglichkeiten bei Voranmeldung eingehen.

Auf lebensbedrohliche Allergien o. besondere Ernährungskonzepte können 
wir leider nicht eingehen, bzw. möchten die Verantwortung nicht            
übernehmen. Eine Liste der Allergene ist beim Service hinterlegt.  

Alle Preise in Euro und inkl. MwSt.


