DEGUSTATIONS-MENU

Bunter Quinoa
Tomate, Kalamataoliven, Fetakase, Liebstockel

Polar Saiblingsfilet
Linsenvinaigrette, gruner Apfel, Radieschen, Kresse

Wilde Garnele und Schweinebauch
Gurke, Kimchi, Sesamol, Koriandergrin

Fazzoletti
Weisse Kalbsbolognese, Parmesan, Pinienkerne

US Beef
Karotte, Kartoffel, Trdffeljus

Rohmilchkase
Dorrobstchutney

Earl Grey Cake
Milcheis, Hafercrunch, Kalamansi

Degustations-MenU
7 Gange
4 Gange

Alle Preise in Euro und inkl, MwSt

13,00

14,00

14,00

13,00

28,00

9,60

9,60

79,00
56,00



DAS 79° MENU

Wildkréutersalate
Birme, Ziegenkase, Haselnuss

Fazzoletti
Weisse Kalbsbolognese, Parmesan, Pinienkerne

Ochsenbacke 79° oder Island Kabeljau Loins
Gulaschsaft, Petersilienspéatzle, Rostzwiebelcrunch

Death by Chocolate
Pudding, Kekse, Eiscreme

VEGETARISCH

Krauterrisotto
Karotten, Pinienkerne, Nussbutterschaum

Das 79° Meni
4 Gange
3 Gange

Das Vegetarische Menl

4 Gange
3 Gange

Alle Preise in Euro und inkl, MwSt.

11,00

14,00

26,00

10,00

17,00

63,00
43,00

47,00
37,00



